
 

Antipasti 

BEEF MEATBALLS  con fonduta di gorgonzola e composta di pere €. 6,5 

 

INVOLTINI DI FIORI DI ZUCCA  avvolto in pasta phyllo con ricotta ed olive, su crema di melanzane affumicate  €. 6,5 

 

RAVIOLI FRITTI  ripieni di ricotta e cicoria ripassata, con tartare di pomodori secchi e stracciatella  €. 6,5 

 

BRUSCHETTA con ricotta di bufala e guanciale croccante  €. 4 

 

BRUSCHETTA salsiccia e stracchino  €. 4 

 

BRUSCHETTA pachino, pesto di basilico e stracciatella €. 4,5 
 

STICK di GORGONZOLA (serviti con composta di fichi)  €. 5 

 

Primi piatti 

GNOCCHI AFFUMICATI con crema di melanzane affumicate, zucchine alla menta, mandorle e pecorino  €. 10 

AMATRICIANA con guanciale croccante  €. 9 ,5 

GRICIA tartufata  €. 10 

CARBONARA LIME e pepe rosa  €. 12 

SPAGHETTI AJO OJO e peperoncino, tartare di MAZZANCOLLE agli agrumi e la loro bisque   €. 14 

SPAGHETTI alle VONGOLE e crema di topinambur €. 14 

 

 

Secondi piatti 

 

 SFERA di SALMONE con cuore di pistacchio  €. 14 

servito con verdura di stagione 

 

FILETTO DI OMBRINA al forno  €. 15 

servito con caponatina di verdure in agrodolce  

CHIMICHURRI CHICKEN   €. 12 

coscia di pollo supreme disossata, marinata in salsa chimichurri, insalata primavera e mayo al lime 

MAIALINO CBT   €. 14 

cotto a bassa temperatura per 18 ore servito con cicoria ripassata 

BOCCONCINI di MANZO  in salsa  €. 13 

serviti con la loro salsa al pomodoro e aromi, con chips di patate 

 


