
 

JIMI HENDRIX €. 7,50  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita 

PINK FLOYD €. 9  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita, funghi champignon 

MARINARA €. 7,50  pomodoro 100% ita, aglio, origano 

CROSTINO €. 9 mozzarella 100% ita, prosciutto cotto A.Q.  

ER CALIFFO  €. 11  pomodoro 100% ita, funghi porcini, pecorino romano DOP, pachino, guanciale 

LA SICILIANA  €. 10  mozzarella 100% ita, caponata di verdure in agrodolce, basilico croccante  

BOSCAIOLA  €. 9,50  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita, funghi champignon, salsiccia 

CAPRICCIOSA  €. 10  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita, funghi, prosciutto crudo, uovo, carciofini, olive 

NAPOLI  €. 9  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita, alici 

FUORI di ZUCCA  €. 10  mozzarella 100% ita, fiori di zucca, alici, mozzarella di bufala DOP 

ORTOLANA  €. 10  mozzarella 100% ita, melanzane, zucchine, porro fritto, patate lesse, pachino 

DIAVOLO &  ACQUASANTA €. 9,50  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita, ‘nduja di Spilinga 

PELE’  €. 10  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita, mozzarella di bufala DOP, basilico croccante 

GEORGE BEST €. 11 mozzarella 100% ita, speck, brie  e  crema tartufata 

L’ AFFUMICATA  €. 12 mozzarella 100% ita, crema di melanzane affumicate, zucchine. speck, mandorle 

BOB MARLEY  €. 10 mozzarella 100% ita, cicoria ripassata, salsiccia, pecorino 

LA NOSTRA PARMIGIANA  €. 10,50  pomodoro 100% ita, mozzarella 100% ita,  melanzane fritte,  

       mozzarella di bufala, scaglie di parmigiano, basilico croccante 

 

 

CALZONE  VEGETARIANO   €. 12  mozzarella 100% ita, pomodoro, funghi 

CALZONE  con cotto   €. 13  mozzarella 100% ita, pomodoro, prosciutto cotto A.Q. 

CALZONE  PORCINO  €. 14  mozzarella 100% ita, prosciutto crudo, funghi porcini 

 

 

** su richiesta con costo aggiuntivo di €. 2 

 

 

 

I nostri due impasti, di FARINA BIANCA e FARINA MULTICEREALI ** (con semi di girasole, 
 

segale, orzo, lino, avena, sesamo) nascono da uno studio accurato ed una lunga maturazione   

che varia tra le 48/72 ore per garantire un’ eccezionale digeribilità, gusto e sapore 
 
 

Potete scegliere la stesura a MANO (tipo pinza) con cornicione gonfio  

oppure a MATTARELLO con forma rotonda e più bassa 
 

 

IL MARTEDI , MERCOLEDI’ e GIOVEDI  è disponibile anche il nostro impasto a  maturazione 72 

ORE  “tipo napoletano” , bassa al centro con cornicione  alto, alveolato  e  croccante  


