menu ristorante Oo“lgfo
e

fistorante pizzetia

antipasti e
con pere caramellate e fonduta di gorgonzola = e

avvolto in pasta phyllo con ricotta ed olive, su crema
di melanzane affumicate e

ripieni di ricotta e cicoria ripassata, con tartare di pomodori secchi e
stracciatella s @

al’lamatriciana e
in pastella, con maionese home made «
(serviti con composta di fichi) e

PfiMi o
ajo ojo e peperoncino, con crema di peperoni affumicati,
cicoria ripassata e pecorino romano DOP e
con guanciale croccante e
< in salsa allo speck, brie, birra affumicata e tartufo e
e peperosace
con guanciale croccante e

e peperoncino, tartare di agliagrumi e la loro
bisque »
pesto di pistacchio e spigola
con -, stracciatella di bufala e zucchine marinate « @
secondi

servito con purea di rapa bianca, crudité di
zucchine marinate e pomodori confit « e

servito con caponatina di verdure in agrodolce
serviti con la loro salsa e chips di patate
cotto a bassa temperatura per 18 ore servito con cicoria ripassata
servito con la sua salsa e cicoria ripassata e
purea di patate al forno e salsa glassata di fondo bruno e

food delivery



