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GCUCINA

FIORIDI ZUCCA
In pasta phyllo, ripieni di ricotta ed olive taggiasche,

su crema di melanzane affumicate. @ @ - €7,00
BOCCONCINI DI BACCALA

In pastella croccante con maionese dello chef. O@@ €900
STICK DI GORGONZOLA

Con mostarda di fichi. Q@ €700

BEEF BALLS
Polpette di manzo scottona con fonduta di gorgonzola @ @ @
€8,00

e pere caramellate.
BRUSCHETTA BURRATA E POMODORI
Con olio biologico dal frantoio “La Cura®.

@@ €6,00
@ e€s6,00

BRUSCHETTA CON BUFALA E PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
Con olio biologico “La Cura”.

| NOSTRI CUBOTTI

con panatura fatta in casa

Cubotto all'Amatriciana O0¢ 7,00

Pasta all'amatriciana con top di salsa all'amatriciana e
guanciale croccante

Cubotto alla Carbonara, Lime e Pepe Rosa €9,00

Pasta alla carbonara con lime e pepe rosa, con top di

crema di carbonara e guanciale croccante ©0]010)
Cubotto allo Stracotto di Manzo O@¢ 8,00
Pasta allo stracotto di manzo con top della sua salsa e
parmigiano
Cubotto Cookstock @@ ¢7,00
Pasta con salsa allo speck, brie e tartufo con birra
affumicata, top di salsa Cookstock e speck croccante
Cubotto Ragl di Salsiccia e Porcini 0]0] €9.00
Pasta con ragu di salsiccia Sciamannetti, con top di
fonduta di parmigiano e funghi porcini
Cubotto alla Vodka 0]0, €7,00
Pasta alla vodka, con top di salsa alla vodka e bacon
croccante
MORDI i CUBOTTO,
pasta, carattere e croccantezza!

>

Un cubo di pasta farcito, impanato a mano,

completato dal suo topping.
-

Sei ricette, una forma inconfondibile.
-

Fatto a Mano e fritto al momento.
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PIZZE E CALZONI

* WM HENDRIX O® ess0
T 4 Pomodoro, mozzarella
| SUPPLI E LE SFIZIOSITA » | | *sosoumu [0S
L con panatura fatta in casa i Pomodoro, mozzarella, funghi champignon, salsiccia

e —— 0 * ORTOLANA @@ €1250
. . i Mozzarella, verdure di stagione
i e oo - OO0 -+ ¢4 Rl eniE OOV e
; Pomodoro, mozzarella, alici
?:Pc::r: ;Im?zlear:I(a).MODORI EBASILICO ... (@) -.- €2,50 P — OO €1250
3 Pomodori saltati, mozzarella di bufala DOF, pesto di basilico handmade
SUPPLI AL CACIOEPEPE - - ---.ooouvnoee @ --- €250
Con cuore di pecorino. ME"" Q MM @ @ €12,50
SUPPLI ALL’ARRABBIATA - «-vvvvvvnnn. @@ .- €250 Pomodoro, mozzarella, guanmale scaglie dlparmlglano -
Con cuore di pecarino. * LASTRACOTTA @ Q@) €16,00
CROCCHETTA DIPATATE +«cvvvvvvvernnnn. @@ .- €200 Mozzarella, stracotto dlmanzo scaglie di parmigiano L 3
Con cuore di mozzarella. * PELE W) €12,00
PEPITE DIPETTO DI POLLO - :vcvcvvvennn. @ ...... € 6,00 Pomodoro, mozzarellla, basilico croccante, bufala DOP
Con salsa barbecue. : * (DRE DE ROMA @ G) @ o €16,00
PATATE FRITTE s €400 1 Mozzarella, picchiapd alla romana, salsa verde, crema di pecorino
* BOB MARLEY ®O@ e300
Mozzarella, cicoria ripassata, salsiccia, pecorino
* LANOSTRA PARMIGIANA _ O@ e1250
Pomodoro, mozzarella, melanzane, bu.fal.a DOR, scaglie di parmigiano
* FUORI DY ZUCCA OO® €150
Mozzarella, fiori di zucca, alici, bufala DOP
* DIAVOLD & ACQUASANTA W@ e11,00
Pomodoro, mozzarella, 'nduja di Spilinga
* PINO DANIELE W@ €130
Pomodoro saltato, burrata pugliese, datterino giallo, basilico fresco
* ANNA MAGNANI ®O® €130
Mozzarella, guanciale, carciofi alla romana, pecorino romano
— Fritti con amort, - W
|/ ma’anﬁ Ftr vocaz
* CALZONE COL COTTO pomodoro, mozzarella,
ALCUNI PRODOTTI FRESCHI SONO prosciutto cotto a.q, OO (1400
PREPARATI E FRITTI AL MOMENTO CALZONE ORTOLANO pomodoro, mozzarella,
: verdure di stagione O@ €150
E NOSTRE PREPARAZION! Fye T Gt 91
SONO FATTE IN CASA OGNI GIORNO | | | e
- | Nasce per garantire un'eccellente
CON MATERIE PRIME SELEZIONATE. | | | digeribilita, gusto e sapore.
QUALITA, PASSIONE E TEMPO | L TIPO NAPOLETANO MULTICEREALI

Con lino, segale, girasole,
orzo, avena e sesamo.

GLI INGREDIENTI SEGRETI.

| Cornicione alveolato,
| centro sottile e fragrante.
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’ | USIAMO SOLO MOZZARELLA o | |
I CON LATTE ITALIANO 100% @ B
| E POMODORO PUGLIESE 100% ITALIANO

disponibile il servizio
di asporto e consegna a domicilio A

e oy

-4
ALCUN! PRODOTTI FRESCH!I SOND MESS! SOTTO VUOTO.
§ ABSATTUTI O CONGELATI PER ELIMINARE BATTER!
€ PRESERVARE LA QUALITA ORGANOLETTICA
€ NUTRIZIONALE.
$) PRECA LA GENTILE CLIENTELA
01 COMUNICARE ALLO STAFF EVENTUALI
ALLERGIE O INTOLLERANTE ALIMENTARL.

® ARACHIDI  (®) SOIA  (7) LATTE € DERIVATI

@ vova (& PESCE

= PREPARAZIONE
0 COMPONENTE PICCANTE




